Kuchen am Stiel

Fiir ca. 10 Stiick:

100g Butterkekse

150g Schokoladenkekse
40g Butter

2 EL Konfitlire, z.B. Orange

Zum Verfeinern:

Verschiedene Kuvertiiren, Kokosflocken, Kakaopulver, gehackte Pistazien oder gemahlene Niisse

Die Kekse mit einer Klichenmaschine fein zermahlen, die Butter und die Konfitlire untermengen, in
ca. 25g schwere Kugeln formen und fir ca. 30 Minuten einfrieren. Danach auf SpieRe oder
Bonbonstiele stecken. Entweder in geschmolzener weilRer oder dunkler Kuvertiire tunken und im
Kihlschrank auskiihlen lassen, oder in gemahlenen Nissen, Kokosflocken oder Kakao walzen.

Tipp: Zum Servieren Schalen mit Salz oder Zucker fillen und die Stiele hineinstecken.
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